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Ihr Ansprechpartner Michael Wurst
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Apotheke

MICHAEL MUNDING MICHAEL MUNDING MICHAEL MUNDING

Apotheke Neuberg
am Lindenplatz Ap otheke
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Telefon 07139 / 2222
www.gebhardt-bestattungen.de

« Wohnungsauflosungen
* Entrumpelungen
» Dienstleistungen

www.dienstleistungsservice-zartmann.de

Hoernerstrale 15 74246 Eberstadt & 0170/3871809 info@dienstleistungsservice-Zartmann.de
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Liebe Leserinnen

und Leser

Q uchin dieser Ausgabe des

Ortsbote gibt es wieder
einige interessante The-

men, Uber die wir berichten.

Einen besonderen Grund zum
Feiern gibt es beispielsweise in
Langenbrettach: Marion und
Martin Harpfer feiern das
zehnjahrige Jubilaum von
ENERGIEpunkt. Zu diesem
Anlass stellen sie hier ihre
Aktionen vor.

Kulinarisch wird im Gasthaus
Lamm einiges geboten. Wir
stellen |hnen die kommenden
Aktionen der nachsten Mona-
te vor. Darunter ein Tag der
offenen TUr, bei dem Gaste
das Haus und das Team des
Lamm kennenlernen kénnen.
Wer vom Fruhling traumt, fin-
det im Reisecenter Neuen-
stadt Inspiration fur eine Reise
nach Andalusien. Sonne, Kul-
tur und mediterrane Lebens-

freude warten darauf, ent-
deckt zu werden.

Kunstliebhaber durfen sich
Uber eine neue Ausstellung im
Museum im Schafstall freuen.
Und nicht zuletzt blicken die
Helfer vor Ort Oedheim auf
ihre ersten Einsatze zuruck.
Seit Januar sind die im Dienst.
lhr Engagement zeigt einmal
mehr, wie wichtig schnelle
Hilfe in Notfallen ist.

Naturlich gibt es auch einige
weitere interessante Informa-
tionen und Aktionen zu entde-
cken.

lch wunsche |hnen also viel
Spal beim Lesen. Die nachste
Ausgabe erscheint voraus-
sichtlich am 09. Mai.

Mit den besten GruRRen

Ihre Mia Seemiuiller

Wir suchen dich - als

Zustellfahrer (m/w/d)

Seit jeher wird der Ortshote durch unsere Austragerinnen
und Austrager an die Haushalte verteilt. Ohne euch, die diesen
Job so verlasslich machen, hatten wir nicht den Erfolg.
Danke dafiir!

Jetzt miissen wir eine Schliisselposition neu
besetzen - die des Zustellfahrers.

Dabei geht es darum, die einzelnen Austrager mit den
jeweiligen Exemplaren des Ortsbote zu versorgen. Diese
Tatigkeit muss an dem Freitag erledigt werden, wenn der
Ortshote von der Druckerei an eine bestimmte vereinbarte
Stelle ausgeliefert wird. Von dort aus miissen dann die
Austrager beliefert werden.

Zeitaufwand ist ca. vier bis fiinf Stunden.
Fiihrerschein und PKW ist Voraussetzung.
Und noch etwas ist Voraussetzung: Absolute Verlasslichkeit.
Denn mit dieser Tatigkeit steht und fallt alles.

AuBerdem solltest Du korperlich fit sein. Dein Fitnessstudio
kannst Du an dem Freitag auslassen.

Komm zu uns ins Team. Melde Dich und wir
besprechen alle Details. Wir freuen uns auf Dich!

bote

kontakt@ortshote.de  Tel.: 0152 /572 568 44

Ortsbote auf Facebook & Instagram folgen:

www.Ortsbote.de

ALLEN FREUNDEN UND TREUEN GASTEN
WUNSCHEN WIR FROHE OSTERN!

KARFREITAG
18.04.2025
Maultaschen mit
geschmelzten Zwiebeln,
schwabischer Kartoffelsalat

OSTERANGEBOT
19.04. bis 24.04.2025
Zarter Lammbraten
aus dem Ofen
an seiner Sauce mit frischem
Rosmarin abgeschmeckt,
Kartoffelgratin und
Butterkarotten

GASTHAUS 7 SEIT 1841

HauptstraBe 18 - 74196 Neuenstadt a.K.
Telefon 0 71 39/ 38 39 - www.stern-neuenstadt.de

Offnungszeiten: Di - Fr 17.00 - 24.00
Sa, So & Feiertage 11.30-14.00 & 17.00 - 24.00
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Medizinische Notfalle passieren, unerwartet, zu jeder Zeit und aus dem Nichts. Wenn dabei Personen zu Schaden kommen,
kommt es oft auf jede Sekunde an, dass Hilfe geleistet wird.

ie Helfer vor Ort (HvO)
DOedheim haben daran

einen unschatzbaren
Anteil. Denn sie sind buch-
stablich vor Ort, haben keine
weiten Anfahrtszeiten und
sind deshalb die Ersten am
Einsatzort, die wissen, was es
zu tun gibt.

Im Schnitt benétigen die Hel-
fer vor Ort 3-4 Minuten nach
der Alarmierung, bis sie am
Einsatzort sind. Zeit, in der sich
viel entscheidet.

Der Startschuss fur die Helfer
vor Ort in Oedheim fiel am 25.
November 2024 mit der Grun-
dung des HvO Férdervereins
e.V.. Damit war die Struktur fur
das finanzielle Fundament ge-
legt, denn langfristig mussen
sich die Helfer vor Ort selbst

tragen. Immerhin galt es jetzt
am Anfang, einen Finanzbe-
darf von 100.000 Euro zu
stemmen. Abgedeckt werden
mussten Kosten fur das Ein-
satzfahrzeug, Einsatzkleidung,
unterschiedliche Notfallruck-
sacke, medizinisches Equip-
ment, wie zum Beispiel den C1
Patientenmonitor, und vieles
mehr.

Aber in Oedheim und Deg-
marn halt man zusammen,
wenn es darauf ankommt. Die
Gemeindeverwaltung gab ei-
nen einmaligen Zuschuss von
20.000 Euro. Dazu kamen
Spenden von &rtlichen Firmen,
darunter die Banken, Gewer-
betreibende, Dienstleister und
der Handel. Auch Vereine und
Privatleute steuerten mit
Spenden ihren Anteil bei.

Paul-Bohringer-Stralie 22

74229 Oedheim

Stoffkiste

Tel. 07136 9646920

Unsere Offnungszeiten:
Di. - Do. 9.00 - 11.30 Uhr

Keine EC-Kartenzahlung moglich!

Parallel lief der organisatori-
sche Teil. Die HvO wurden als
eigenstandige Einheit in die
Freiwillige Feuerwehr integriert,
denn ohne eine institutionelle
Struktur geht es nicht.

Am 22. Januar 2025 war es so-
weit: Um 15:00 Uhr wurde die
Alarmierung freigeschaltet, um
18:03 Uhr kam der erste Not-
falleinsatz rein. Die ganze Vor-
arbeit und der unbedingte Ein-
satzwillen der Helfer machte
sich bezahlt. Bis zum Entwurf
dieses Textes sind es Uber 62
Einsatze, die die Helfer vor Ort
geleistet haben. Uberwiegend
sind es internistische Notfalle,
aber auch chirurgische sind
dabei oder Reanimationen.
.Betroffen sind alle Altersklas-
sen”’, so Markus Geuting (Arzt-
licher Leiter der Einheit).

Aktuell sind es zehn aktive Mit-
wirkende, davon acht haupt-
amtliche Rettungskrafte. Dazu
gehoéren zwei Arzte, Rettungs-
und Notfallsanitater/innen und

eine Krankenschwester. Drei
weitere Personen befinden sich
in Ausbildung.

,Der Ruckhalt aus der Bevolke-
rung ist riesengroR”, sagt Ole
Behrens, Vorstandsvorsitzen-
der des HvO Fordervereins e V..

Und wie geht es weiter? Der
Grundstein ist gelegt. Die HVO
Oedheim haben ihre Hand-
lungsfahigkeit mehr als bewie-
sen. Hilfe wurde geleistet,
Menschenleben wurden
gerettet.

.Nach den Anschubfinanzie-
rungen kommt es jetzt darauf
an, dass die finanzielle Aus-
stattung nicht nachlasst. Ein
wesentlicher Bestandteil wer-
den Mitgliedsbeitrage zum
Férderverein und Spenden
sein”, so Ole Behrens.

Weitere Informationen zu
den Helfern vor Ort gibt es
auf deren Internetseite unter
www.hvo-oedheim.de

AalE: Ortsbote fiir Neuenstadt & Umgebung 2/2025



— TNTELLIGENT
E L. E K T R MODERNISIEREN

® |nstallationen
G L A s E R ® Netzwerktechnik

® Photovoltaikanlagen

@ e-masters e Batteriespeicher

® Beleuchtungssysteme
® SAT-Technik
\ ® Service und Wartung
Kompetenz ® Smart Home Lésungen
in Stromen ® Baustromservice
Paul-Bohringer-Str. 22 | 74229 Oedheim | Tel. +49 7136 9914055
‘;p.RTNER

www.elektro-glaser.com | Mail info@elektro-glaser.com P 7

IHR KOMPETENTER PARTNER BEI
RENOVIERUNGEN UND NEUBAUTEN

n- und Terrassen§aison.

) > e
Wir beraten, planen unc} fuhren $srfrl:\2r?|§e? usg
Sichern Sie sich rechtzeitig einen 1€

Jetzt beginnt die Balko

= : @ FLIESEN, MOSAIK, NATURSTEINE, & PUTZ/ SPRITZPUTZ / ESTRICH
::;g GROBFORMATE BIS 3.5 M

1o @ FERTIGPARKETT, VINYL,

FLI ESEN KNAppI K @ KOMPLETTE BADSANIERUNGEN LAMINAT UND VIELES MEHR...

XXL FLIESEN | BADER | NATURSTEINE 4 TROCKENBAU UND MALERARBEITEN ¢ VERMIETUNGm

Q@ HauptstraBe 88 0171 - 78 93 590 ™ info@fliesenknappik.de
74255 Roigheim 2 06298 -92 70 550 & www.fliesenknappik.de

,Deine Pizza, dein Moment"

025 Hauptstr. 46
01.02.2 OEFz)dheim

Offnungszeiten
N E U‘ 07136

Montag bis Donnerstag 16:50 bis 22:50Uhr Q96627871

Freitag & Samstag 16:30 bis 00:00 Uhr
Ekbm Feiertag & Sonntag 12:00 bis 22:30 Uhr 017622162169 @

www.Ortsbote.de
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Florian Wieland, der Inhaber des Gasthaus Lamm und sein Team haben sich fiir das Friihjahr ein paar ganz besondere

kulinarische Events einfallen lassen.

s beginnt mit einem Tag

der offenen Tur am 13.

April, verbunden mit Ein-
blicken in die Geschichte und
die Gegenwart des Lamm. Zu
den Osterfeiertagen gibt es
ein ausgiebiges Frihstucks-
buffet und kulinarische Kost-
lichkeiten sowie Kaffee und
Kuchen Uber den Tag verteilt.

Schliefilich folgt als dritte Ver-
anstaltung am 11. Mai die
vielfaltige Muttertagsaktion,
welche keine Winsche offen
l3sst.

Tag der offenen Tiir

Wir moéchten unseren Gasten
einen Einblick

geben in das, wie wir das
Lamm umgestaltet haben.
Und was bietet sich da mehr
an als ein Tag der offenen
Tar?". Die Frage stellte Florian
Wieland an sich selbst und am
Sonntag, den 13. April vom
11:00 bis 18:00 Uhr ist es so
weit. Uber den Tag verteilt
werden gefuhrte Touren
durch die neu gestalteten
Raumlichkeiten des Gasthaus
Lamm angeboten. Es wird ein
offenes Haus sein und jede
Person, die sich dafur interes-
siert, ist herzlich willkommen.
Infotafeln mit interessanten
Hinweisen auf die geschicht-
liche und aktuelle Entwicklung
des Hauses stehen bereit. Die
Géste bekommen Einblicke in
einige der zehn indivi-
duell gestal-
teten

Gastezimmer mit insgesamt
24 Ubernachtungsbetten. Alle
Zimmer sind als Themenzim-
mer ausgelegt, die wiederum
jeweils einen Bezug zu den
Neuenstadter Ortsteilen ha-
ben.

Zum Tag der offenen Tur zei-
gen sich auch Partnerunter-
nehmen des Lamm. Als
Genusspartner bezeichnet
Gastgeber Wieland die Liefe-
ranten seiner Produkte, aus
denen er und sein Team die
kulinarischen Kostlichkeiten
zaubern. Diese Genusspartner
kann man kennenlernen an
diesem Tag. ,Fur uns ist es ein
Vertrauensbeweis, unsere
Partner vorstellen zu durfen.
Damit méchten wir die Regi-
onalitat zeigen und auch ein
Verstandnis schaffen fur den
Preis, den hochwertiges Essen
hat”, sagt Wieland. Mit dabei
sind auch Freunde des Gast-

hauses: eine Kunstlerin und
Kunsthandwerkerin sowie
eine Schneiderin

zeigen ihre kreativen Werke.

Als sportliches Schmankerl
wird die rustikale Kegelanlage
gedffnet sein, die schon vor
vielen Jahrzehnten in Neuen-
stadt Treffpunkt far Jung und
Alter war. Damit soll das Fee-
ling vergangenen Zeiten
kurzweilig wieder erlebbar
werden.

An diesem Tag bleibt das Res-
taurant geschlossen. Was aber
nicht bedeutet, dass die Besu-
cherinnen und Besucher hun-
gern mussen, denn das Team
des Lamm bereitet kulinari-
sche Happchen, schwabische
Tapas sowie hausgemachte
Kuchen und Torten vor. Na-
tarlich steht auch die regiona-
le Getrankevielfalt zur Verfu-
gung und man kann sogar an
einer Weinprobe mit Weinen
aus der Region teilnehmen.
Die Platze sind begrenzt, die
Anmeldung vor Ort wird da-

her gewunscht.

G Un ung 2/2025
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Interaktiv soll es auch sein an
diesem Tag der offenen Tur. In
der Form, dass sich Florian
Wieland auf Winsche und An-
regungen von seinen Gasten
freut. ,Denn vielleicht ist ja ge-
nau dieser eine Tipp dabei, der
unser Angebot erheblich be-
reichert. Darauf freue ich
mich”, so Wieland.

Ostern im Lamm

An den Osterfeiertagen, also
Ostersonntag und Ostermon-
tag bietet das Lamm ab 8:30
Uhr das beliebte Fruhstlcks-
buffet mit einer groflen Aus-
wahl an frischem Brot und
Brétchen, leckerem Obst, aus-
gewahlten Kase- und Wurst-
sorten und verschiedene Konfi-
turen an. Auch frisch gefertigte,
warme Eierspeisen sowie kostli-
che kalte und warme Getranke
stehen zur Verfigung.

Von 12:00 bis 14:30 Uhr &ffnet
sich die Kuche dann fur fruh-
lingshafte Gerichte. Neben
Hohenloher Lamm gibt es Va-
riationen von Fischgerichten,
ein spezielles Fruhlingsmenu
aber auch weitere Gerichte
von der Karte.

Am Nachmittag ist die Zeit fur
Kaffee/Tee und Kuchen. Die
leidenschaftlichen Backerin-
nen und Backer des Teams
bereiten selbst- und hausge-
machte Kuchen und Torten
vor. Auch hier wird fur jeden
Geschmack etwas dabei sein.
Am Osterwochenende bleibt
das Restaurant abends und am

www.Ortsbote.de

V00090 5.

Karfreitag geschlossen. Fir die
Offnungszeiten sind Reservie-
rungen empfohlen.

Muttertagsaktion

.Weil Mama die Beste ist" ist das
Motto der Muttertagsaktion am
11. Mai. Kulinarisch betrachtet
beginnt dieser Tag im Lamm ab
8:30 Uhr mit dem typischen,
reichhaltigen Fruhstucksbuffet.
Welch ein passender Tag, die
Klche zu Hause kalt und es sich
im Lamm gut gehen zu lassen.
Verdient hat es sich die ganze
Familie”, freut sich Florian
Wieland auf die Gaste.

Der Mai ist auch wieder die
Zeit fur Spargel, frisch vom
Neuenstadter Spargelhof
Murawski. Zudem gibt es wei-
tere fruhsommerliche Gerich-
te mit und ohne Fleisch.
Erwartungsgemal durfte spa-
testens dann auch die Terrasse
wieder geodffnet sein, auf der
die Gaste die angenehme
Warme des FrUhsommers ge-
nieRen kdnnen. SchlieBlich
ladt der Nachmittag dann
auch wieder zum Kaffee und
hausgemachten Torten und
Kuchen ein.

Auch am Muttertag wird um
Reservierung gebeten und
abends ist das Lamm nach ei-
nem langen Arbeitstag eben-
falls geschlossen.

Die Ausblicke auf das Jahr

Frahlingszeit ist Barlauch-Zeit
— das ist dann auch das aktu-
elle Motto fur die Angebote

der Saison. Feine Bar-
lauchsuppchen stehen des-
halb aktuell auf der Karte,
ebenso wie Lachsfilet, Bar-
lauchpesto und vegetarische
und vegane Gerichte.

Die Speisekarte wird Uber das
Jahr verteilt an das Angebot
fur die jeweilige Saison ange-
passt. Es wird regelmaRige
Chefs-MenuUs, das sind Ta-
gesmenus mit drei Gangen,
geben. Der bereits etablierte
wechselnde Mittagstisch wird
beibehalten.

Ein fester Bestandteil des An-
gebots im Lamm sind die Gas-
tezimmer. Vom Einzelzimmer
bis hin zum Appartement
reicht das Angebot. Dass Sau-
berkeit und Wohlfuhlen an

oberster Stelle steht, ist fur
Florian Wieland und sein Team
eine Selbstverstandlichkeit.
Weil zu seinen Gasten auch
Monteure und Geschaftsrei-
sende gehoren, die ihren Tag
schon fruh beginnen mussen,
kdnnen hier die Fruhstlcks-
zeiten individuell angepasst
werden. Schlielich sollen die-
se das Gasthaus Lamm nicht
hungrig verlassen mussen.

.Regionale Produkte und sai-
sonale Gerichte, zusammen
mit ehrlichem Kuchenhand-
werk pragen unsere Kuche
und Gastlichkeit steht fur uns
an oberster Stelle”, verspricht
Florian Wieland. Und tatsach-
lich: Wer schon einmal bei ihm
im Lamm war, weill genau,
was er meint.

Gasthaus Lamm
HauptstraBBe 76 « 74196 Neuenstadt am Kocher

Telefon: 07139 / 50 79 850

Mail: info@gasthaus-lamm-neuenstadt.de
Web: www.gasthauslamm-neuenstadt.de

Offnungszeiten:

Mo.-Fr. & So. 11.30 Uhr — 14.00 Uhr
Do.-Di. 17.30 Uhr — 22.30 Uhr
Mittwochs Ruhetag
Scheunengarten bei schénem Wetter gedffnet
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Im Jahr 2015 legte Martin Harpfer in Langenbrettach den Grundstein fiir das Unternehmen als Einzelfirma. Vier Jahre
spater, 2019, wurde es gemeinsam mit Marion Harpfer in eine GbR umgewandelit.

eben klassischen Well-
N nessmassagen bieten

die Inhaber auch ver-
schiedene andere Techniken
an, die schmerzlindernd wir-
ken kénnen. Im Verlauf der
Jahre hat das Ehepaar Harpfer
ihr Leistungsspektrum stetig
erweitert.

Die EMMETT-Technik ist eine
der Methoden, die Marion und
Martin Harpfer bei ihren Kun-
den anwenden und auch ver-
mitteln. Bei dieser Technik
kdnnen durch sanfte BerUh-
rungen an gezielten Punkten
bei Menschen, Hunden und
Pferden Schmerzen und Be-
wegungseinschrankungen ge-
lindert werden. Dazu bieten
die Ehepartner auch eintagige
Kurse in Kleingruppen an. Zum
Kurzabschluss erhalten die
Teilnehmenden ein Zertifikat,
mit dem sie selbst diese Griffe
durchfuhren konnen. ,Man
braucht daftr nur zwei Finger
— das kann wirklich jeder”, er-
zahlt Martin Harpfer.

Bei Siener-Anwendungen kon-
nen mittels Lichtmagnetfre-
quenzen ebenfalls Schmerzen
und Bewegungseinschrankun-
gen gelindert und Selbsthei-
lungskrafte aktiviert werden.

Zu den vielfaltigen Methoden,

die das Ehepaar Harpfer an-
bieten, zahlen auch Energie-
arbeit, AMH, systemische Fa-
milienaufstellungen sowie
Emotionscode-Anwendun-
gen. Diese Techniken kénnen
dabei helfen, energeti-
sche Blockaden

zu lbésen,

das emotio-
nale Gleichge-

wicht zu starken und die
Selbstheilungskrafte gezielt zu
aktivieren.

Komplettiert wird das umfas-
sende Angebotsspektrum von
klassischen Wellnessmassa-
gen. Bei der ,Aroma Touch

Massage” und der ,Sinfonie
der Zellen” kommen hoch-
wertige atherische Ole zum
Einsatz, die das Wohlbefinden
zusatzlich unterstutzen.

Besonders wichtig ist
dem Ehepaar
bei allen

Anwendun-

gen, sich Zeit
fur ihre Kundinnen und Kun-
den zu nehmen. ,Bei uns wird
niemand nach dem Ablauf der
Stunde rausgeworfen. Wir
nehmen uns Zeit, und wenn
es mal langer dauert, ist das
eben so. FUr uns ist wichtig,
dass wir bei den Terminen tun,

was machbar ist, um unseren
Kunden zu helfen”, sagt Mari-
on Harpfer.

Weitere Infos zu Workshops,
Veranstaltungen, Angeboten
und Terminen finden Interes-
sierte auf der Internetseite unter
www.energiepunkt.life

ENERGIEpunkt.life
Wir aktivieren Ihre Selbstheilungskrafte
Marion & Martin Harpfer GbR
Alte Hohle 18, 74243 Brettach
Telefon: 07139 9379371
Mobil Marion: 0176 78316898
Mobil Martin: 0177 8085600
kontakt@energiepunkt.life

EMMETT-Technik:
Kann Muskeln entspannen,
Bewegungseinschrankung

und Schmerzen I6sen

Siener-Technik:
NPSO nach Rudolf Siener

Wellness-Massagen:
Aroma-Touch = Schropfkopf-
Breul3- = Chakren-Energie-M.

Energiearbeit:
AMH = Emotionscode

Fitline-Produkte:
Wohlbefinden = Schonheit

Aktuelle Infos & Aktionen:
www.energiepunkt.life




Zur Verstarkung unseres modernen und fortbildungsorientierten
Praxisteams suchen wir eine

zahnmedizinische Fachangestellte in Vollzeit (m/w/d)
Tatigkeitsschwerpunkt ist die Stuhlassistenz, Aufbereitung von Instrumenten und Rontgen.

Wir bieten lhnen eine langfristige und vertrauensvolle Zusammenarbeit, gerechte
Honorierung, Willkommensbonus, Giberdurchschnittliche Anzahl von Urlaubstagen,
kostenfreie Fortbildungen, Praxisevents und vieles mehr.

Freuen Sie sich auf ein angenehmes Arbeitsumfeld in einem harmonischen Team!

Maochten Sie Ihre Fahigkeiten in unserer Praxis einbringen?
Wir freuen uns auf lhre Bewerbungsunterlagen per Post oder Email an

Zahnarztpraxis A. Leonhard - Hauptstr. 15 « 74196 Neuenstadt oder info@leonhard-zahnarzt.de

LS,  Bowuty & Fwir

SalonWagner
Hast Du Lust auf ein kleines Team in einer Wir zaubern Ihnen den Friihling auf den Kopf.
herzlichen Umgebung? Wir suchen Verstdrkung:

Friseurin (m/w/d)
(Teilzeit, Minijob, Wiedereinsteiger, Azubi)

Wir bieten: « Familidrer Arbeitsplatz - Stetige Weiterbildung
+ Hohes Qualitdtsniveau - Faire Bezahlung
Wir haben dein Interesse geweckt?
Dann schicke uns doch deine Bewerbunyg.

Mit unserer Friihjahrsaktion von 25% auf
alle Farb und Strahnchenbehandlungen.
Aktion giiltig vom 18.03.25 - 05.04.25.
Lassen Sie sich liberraschen.

Geschenkgutscheine erhaltlich!

' Es freut sich auf Ihren Besuch das Beauty & Hair-Team

Friseurmeisterin Gabriele Pfeiler - Goethestr. 13 - 74196 Neuenstadt a.K.
m Tel. 07139 934990 - www.salon-beautyandhair.deJ

Salon Wagner * Inh. Larissa Konrad
Ohringerstr. 30 + 74239 Hardthausen
Tel. 07139/7223

Sortierter

QUALITAT mit GESCHMACK

Alles rund ums Kind
DIE Adresse, wenn’s um Fleisch,

% Wurst und Partyservice geht.

o SCHWANGERE AB 10.30 UHR
IM BURGERHAUS 1)
KOCHERSTEINSFELD
-lb
E E ANMELDUNG UND WEITERE INFOS:

E] HTTPS://BASARLINO.DE/HR81
Kurmainzstr.10 ~ OhringerStr.35  Waagerner Tal 20 Hauptstr. 21
2 74196 Stein 74196 Neuenstadt 74219 Mockmiihl 74229 Oedheim
KAFFEE UNDYKUCHEN (AUCH ZUM MITNEHMEN 06264-369  07139-453889 . 06298-1329 07136-91 0230
Veranstalter: Elternbeirat KITA Kocl‘teb’steinsfeu www.metzgerei-leix.de | info@metzgerei-leix.de

www.Ortsbote.de
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DEINE NEUE
PRIVATPRAXIS -2
IN NEUENSTADT 0

AB 07.04.2025

Ein neues Konzept
fur deine Gesundheit

Bei uns stehst du als Mensch im Mittelpunkt. EyReyunserem

: Praxisangebot und dem
Mit fundierter Diagnostik, modernen Behandlungsmethoden und ganz- Thema Prazisionsmedizin
heitlichen Behandlungsansatzen unterstitzen wir dich in unserer Praxis findest du online unter:
dabei, langfristig gesund und leistungsfahig zu bleiben. Unser Ziel ist nicht www.motsch.one/medizin

die reine Symptombekampfung, sondern eine tiefgehende Analyse und
nachhaltige Ursachenbekampfung - fiir deine Gesundheit auf lange Sicht.

[m]) =]

Als Privatarztpraxis, flr ganzheitliche Prazisionsmedizin und Naturheil- f
kunde, heiflen wir sowohl Privatpatienten als auch gesetzlich )
Versicherte, die als Selbstzahler zu uns kommen, herzlich willkommen. ; E

Deine Gesundheit verdient es, dass du dir Zeit fiir sie nimmst.

motsch. Alles fiir deine Gesundheit m MCH n

Otto-Neumeister-Stralte 13 | 74196 Neuenstadt
Fon: 07139 9363638 | medizin@motsch.one | www.motsch.one MEDIZIN
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Direktannahme Unfallreparatur Autoglasservice Reparatur aller Réadereinlagerung
, _ Marken . R
Inspektionen Karosserie/ %telnsc{\lag- Raderwasche
: eparatur
Mobilitdtsgarantie Lackarbeiten P _ Flottenrabatte Reifengarantie
. . . Abrechnung mit .
Klimaservice Kalkulation DAT Versicherung geschultes Personal | Reifenreparatur

Getriebespulung Schadensgutachten

Ersatzwagen

schnelle Reaktion Rader-Konfiguration

Instandsetzung = Mietfahrzeuge = Ersatzwagen
HU/AU taglich: Montag - Freitag ab 12.00 Uhr

Inspektionen nach Herstellervorgaben
und Freigaben

Rundum-Service fiir Mercedes-Fahrer

Durch moderne Werkstatttechnik und die ausschlieBliche Verwendung
von Ersatzteilen in Mercedes-Originalteil- oder qualitativ identischer
Erstausriisterqualitat konnen Sie Ihr Fahrzeug bei uns streng nach Her-
stellervorgaben priifen und inspizieren lassen. Die Inspektionsdurch-
sicht ist bei uns kostenlos, danach werden die Kosten ermittelt und mit
lhnen besprochen.

Zu jeder Inspektion, die Sie bei uns machen lassen, bekommen Sie eine
Mobilitdtsgarantie fiir ein Jahr kostenlos dazu. Mit dem digitalen
Mercedes-Serviceheft, das wir Ihnen vor Ort ausdrucken und mitgeben,
haben Sie ihre Daten immer griffbereit.

Die Garantie bleibt nach Besuch der freien
Werkstatt erhalten!

Laut der EU-Kommission erlischt die Garantie fiir ein Fahrzeug nicht,
wenn Inspektion, Wartung und Reparatur nach Herstellervorgaben von
einer freien Werkstatt durchgefiihrt werden.

Das bedeutet: Die Garantie bleibt fiir ein Fahrzeug erhalten, wenn eine
freie Werkstatt die Reparatur an lhrem Mercedes-Fahrzeug durchfiihrt
(Ausnahmen konnen Leasing-Fahrzeuge und bestimmte Kfz-Ver-
sicherungen sein).

Im Schadensfall kimmern wir
uns fiir Sie um das Gutachten _
und die Reparaturen. Ob Glas- %
oder Karosseriereparaturen,
Ersatzteile beziehen wir di-
rekt vom Hersteller Mercedes
Benz, sodass das Ersatzteil
weiterhin als Originalteil gilt.

Benzstrasse 1 e 74196 Neuenstadt a.K.

Warum sollte auf Sommerreifen ge-
wechselt werden?

Die Anspriiche, die ein Reifen erfiillen muss, sind je nach AuBentempe-
ratur und Fahrbahn sehr unterschiedlich. Darum verfiigen Sommer- und
Winterreifen iiber verschiedene Profile und Gummimischungen. Nur so
ist gewahrleistet, dass der Reifen optimalen Grip auf der Fahrbahn hat.

Eine gesetzliche Pflicht zum Wechsel auf Sommerreifen gibt es nicht.
Trotzdem sollten Sie — je nach Witterung — etwa ab Ostern die Som-
merreifen aufziehen, denn nur so konnen Sie im Sommer sicher fahren.

SommerreifenT

Grund dafiir ist unter anderem die Gummimischung des Pneus. Winter-
reifen haben eine wesentlich weichere Mischung, die an Kalte ange-
passt ist. Sommerliche Temperaturen hingegen kdnnen Schaden am
Profil eines Winterreifens verursachen, die so weit reichen konnen, dass
sich Teile des Profils ablosen. Gerade bei hoherer Beladung kann der
Wagen in einer brenzligen Situation, bei der es auf schnelle Reaktion
ankommt, ausbrechen. Der Sommerreifen dagegen verleiht dem Wagen
Halt und Stabilitdt in jeder Situation.

Sicherheitsgrenze 3 mm Mindestprofil fiir
Sommer- und Ganzjahresreifen.

. 07139/593300 () 015259181450

info@kfz-mohrland.de
www.kfz-mohrland.autofitpartner.de

Offnungszeiten: Montag - Freitag 07.00 Uhr - 16.00 Uhr




Aus den Vereine
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Die erfolgreiche Oberliga B-Jugend
direkten Konkurrenten SG H2Ku Herrenberg die Meisterschaft gewinnen und somit eine tolle Saison 2024/2025 krénen.

pannender kdnnte es
S nicht sein: Die B-Jugend

der HSG Kochertirn/
Stein empfangt im letzten
Spiel der Saison zuhause den
direkten Konkurrenten um die
Meisterschaft in der Oberliga.

Wer das Spiel gewinnt, ist
Meister. So einfach ist die

® ln- ;
U.L der Iu.U.LLL
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Rechnung. Doch die Mann-
schaft von Trainer Christoph
Bechtold hat trotzdem die
besseren Karten. Denn die
Madels der HSG Kochertlrn/
Stein haben mit 26:4 Punkten
einen Punkt mehr als die SG
H2Ku Herrenberg (25:5) und
vor allem haben die Kocher-
turnerinnen das Hinspiel in

FITBIN — Neue Wege im Bereich Fitness und Wellness

Kaltekammer

Bioenergetische Blockadenlosung

Physiognomie
Abnehmen im Liegen

Effektiv & ohne Anstrengung

EMS-Anzug - schnelles, effektives Training fiir
Muskelaufbau, Riickenstarkung und definierten Korper

Neckarsulm-Dahenfeld

12

0172-7711849

www.fithin.de

Herrenberg mit vier Toren
gewonnen. Somit reicht auch
ein Unentschieden, das mit 1:1
Punkten gewertet wirde.

Doch naturlich wollen die
HSG-Madels alles geben und
mit der lautstarken Kulisse in
der heimischen Helmbundhal-
le die tolle Saison 2024/2025
mit einem Sieg und der Meis-
terschaft krénen.

Nur einmal musste sich die
B-Jugend knapp auswarts
geschlagen und zweimal
erkampften sie sich nach
spannenden Partien ein Un-
entschieden. Die zwdlf restli-
chen Spiele gewannen sie teils
deutlich.

Vor allem in der Abwehr und auf
der Torhuter-Position ist die
HSG eine Bank. Mit unter 20
Gegentreffer pro Spiel haben
sie den besten Wert in der Liga.

PETER

Malergeschaft

r HSG Kochertiirn/Stein kann am Samstag, 22.03.2025 um 18:00 Uhr, gegen den

Doch auch im Angriff erzielen
die HSG-Madels im Schnitt 26
Tore - das ist der zweitbeste
Wert der Liga.

"Unser riesen Vorteil ist die un-
glaubliche Breite der ganzen
Mannschaft. Wir haben nicht
nur zwei, drei «Stars» wie
unsere Ligakonkurrenten,
sondern alle Spielerinnen sind
torgefahrlich”, freut sich
Trainer Christoph Bechtold.

Anpfiff ist am Samstag, 22.03.
um 18:00 Uhr, in der Helm-
bundhalle in Neuenstadt. Die
B-Jugend der HSG Kocher-
turn/Stein wirde sich sehr
Uber lautstarke Unterstlitzung
auf der Tribline freuen. Der
Eintritt ist natdrlich frei.

Im Anschluss um 20:00 Uhr
empfangen die Manner in der
Bezirksoberliga den Tabellen-
dritten SV Obrigheim.

OFFMANN
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Die Stadte Andalusiens begeistern mit einer einzigartigen Kombination aus Architektur, lebendigen Platzen und

mediterranem Flair.

Q ndalusien bietet zahlrei-
che kulturelle Schatze,

beeindruckende Land-
schaften und unvergessliche
Erlebnisse. ,FUr mich ist An-
dalusien die perfekte Mi-
schung aus Strand und Meer,
Kultur, Stadtereisen, Flanie-
ren, Shoppen und Geniellen”,
schwarmt Lena.

Sevilla zahlt mit seiner impo-
santen Kathedrale, die abends
in ein warmes Licht getaucht
wird, der beeindruckenden
Plaza de Espafia, mit ihren
kunstvollen Brucken und Mo-
saiken sowie einer Bootsfahrt
auf dem Guadalquivir bei Son-
nenuntergang zu den ein-
drucksvollsten Reisezielen. Die
Hafenstadt Cadiz ladt zu einem
entspannten Rundgang ein.

Entlang der Meerespromena-
de bieten sich immer wieder
traumhafte Ausblicke, wah-
rend die charmante Altstadt
mit ihren malerischen Gassen
und der lebhaften Markthalle
zum Verweilen einladt. Hier
gibt es eine groRRe Auswahl an

frischen regionalen Produkten
— von fangfrischem Fisch bis
hin zu exotischen Fruchten. In
Cordoba faszinieren Bauwerke
wie Mezquita mit ihrer einzig-
artigen Saulenlandschaft und
den kunstvollen Bogen. Das
imposante Bauwerk wirkt wie
ein Labyrinth aus filigranen
Steinstrukturen, das Besuche-
rinnen und Besucher in eine
andere Zeit versetzt. Ein volli-
ger Kontrast dazu ist der licht-
durchflutete Innenhof.

Auch Ronda begeistert mit
spektakularen Bauwerken: Die
Puente Nuevo, die sich hoch
Uber eine tiefe Schlucht spannt,
bietet einen atemberaubenden
Blick Uber die Stadt und das
Umland. Wer sich fur die an-
dalusische Stierkampftradition
interessiert, kann die historische
Stierkampfarena besuchen und
die beeindruckende Geschichte
dieses Ortes spuren.

Andalusien vereint eine beein-
druckende Kustenlandschaft
mit tief verwurzelten Traditio-
nen. Die Costa de la Luz be-

geistert mit endlo- P

sen, goldgelben
Sandstran-
den und
beeindru-
ckenden
Dunen-
land -
schaften,

die an die
Nordsee
erinnern.
Kulinarisch
hat Andalusien
ebenso viel zu
bieten: In Jerez de la
Frontera lassen sich Tapas und
Sherry besonders authentisch
genielen. Die Lagerhauser der
beruhmten Bodegas sind mit
unzahligen Sherry-Fassern
gefullt und bieten ein perfek-
tes Souvenir fur Reisende.

Ein besonderes Erlebnis auf
ihrer Reise war der Besuch der
Stierkampfarena von Ronda,
wo die Spuren eines letzten
Kampfes noch sichtbar waren.
Ein unerwartetes Highlight bot
sich auf der Fahrt entlang der
Salinen von Cadiz. Hier konnte

Lena vom Bus aus
eine Gruppe Fla-
mingos beob-
achten, die
sich an den
Salzfeldern
tummeln.
Auch die
Bootsfahrt
auf dem
Guadalquivir
in Sevilla bei
Sonnenunter-
gang sorgte fur
weitere unvergessli-
che Eindrucke.

Andalusien bietet eine einzig-
artige Mischung aus histori-
schen Sehenswurdigkeiten,
faszinierenden Landschaften
und kulinarischen H&hepunk-
ten. Wer die Magie Andalusi-
ens erleben mochte, findet bei
Lena die perfekte Beratung fur
eine unvergessliche Reise.

Das Team des Reisecenter
Neuenstadt ist Inre Nummer
eins ftir Ihren nachsten Urlaub
— jetzt Termin vereinbaren
und informieren!

. _Reisecenter Neuenstadt

“"b Llndenplatz 5 - 74196 Neuenstadt - 0 71 39 / 93 77 990

www.reisecenter-neuenstadt.de

Highlights - Gliicksgefiihle in Andalusien °-'}!A"
(max. 25 Teilnehmer - Garantierte Durchfiihrung)

e 7 Néachte, z. B. 29.06. - 06.07.2025, Flug ab/bis Stuttgart

o 7-tagige Busreise in Doppelzimmer, Halbpension

e Besuchsprogramm mit Top-Sehenswirdigkeiten

p.P.ab 1.470,- €

Zum Reisebericht:

www.Ortsbote.de
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Néu Ausstellung im Sc

Die Ausstellung,,Zwischen den Welten” ist vom 16. Marz bis 25. Mai 2025 im Museum im Schafstall in Neuenstadt zu sehen.
Fantastischer Realismus: Gezeigt werden Werke der drei Kiinstler Martina Hoffmann, Pascal Ferry und Robert Venosa.

artina Hoffmann er-
schafft Olgemalde in
einer modernen Inter-

pretation der altmeisterlichen
Mischtechnik nach dem Vor-
bild flamischer Maler des 15.
Jahrhunderts.

Ihre Werke entstehen spontan,
indem sie aus abstrakten Farb-
strukturen durch Licht und
Schatteneinsatz detaillierte Mo-
tive formt. Der kunstlerische
Prozess findet direkt auf der
Leinwand ohne Vorskizzen statt.

Zusatzlich fertigt sie mono-
chrome Arbeiten auf Papier an.
Die Werke erscheinen als "In-
nere Landschaften” in einem
zeitlosen Raum, die zwar an
irdische Landschaften erinnern,
aber mit einer "andersweltli-
chen” Atmosphare versehen
sind. lhre Werke reprasentieren
intuitive Bewusstseinszustande
und laden den Betrachter zu
einer Reise in die eigene Vor-
stellungskraft ein.

Pascal Ferry teilt mit Martina
Hoffmann einen ahnlichen
kreativen Prozess in der Male-
rei. Beide beginnen inre Werke
ohne konkrete Vorstellung
vom Endergebnis. Ferry
schatzt die improvisatorischen
Anfangsphasen, in denen abs-
trakte Strukturen entstehen,
die spater die Zusammenset-
zung pragen. Seine Inspiration
beschreibt er als eine subtile
Verbindung zu dem, was er
"die Quelle” nennt.

Nach dieser inspirativen Phase
folgt eine technische Etappe
mit zahlreichen Lasuren zur
Angleichung von Volumen,
Formen und Farben. Anschlie-
Rend lasst er seinen Werken
eine Ruhephase, um sie spater
mit frischem Blick betrachten
zu kénnen. Manche Bilder ent-
stehen schnell, andere brau-
chen Zeit zur Reifung. Ferry
vergleicht seine kunstlerische
Rolle mit der eines Archéolo-
gen, der durch das "Entfernen

von Staub” von der Leinwand
seine Visionen aus den Erinne-
rungen der Vorfahren freilegt.

Robert Venosa (1936-2011)
malte mit Ol auf Leinwand, Holz
und Papier. Dabei verwendete
er seine personliche Version der
altflamischen Mischtechnik aus

unterbu
= Neuenstadt a.K.

dem 15. Jahrhundert. Seine
Werke, die zwischen abstrakt
und symbolisch variieren,
scheinen flieBenden Formen zu
entspringen, die das Unter-
und Uberbewusstsein wider-
spiegeln und sowohl astrale
als auch unbekannte Welten
darstellen.

no

23. Marz 2025
15:00-17:00 Uhr

Gemeindehaus Neuenstadt

Pfarrgasse 7

Bunte Aktiv-Stationen

Frohliche Feier-Zeit

Gemeinsame Essens-Zeit fir Begegnung und

Austausch

fur Kinder und ihre Bezugspersonen
mehr Infos janina.crocoll@ejn-online.de

/
S

B3 ejn

Evang. Jugendwerk
o Bezirk Neuenstadt

IE: Ortsbote fiir Neuenstadt & Umgebung 2/2025
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Kiffner Hof
asurrtner rno
Hotel&Restaurant 57
Inhaber: Timo Schweikhardt B W 7 % /
Neudeck 21 | 74243 Langenbrettach f ] ., ."’ 2 ( >
y . S L

6IERGARTEN-OPENING

Vom 8. bis 10. Mai eroffnen wir die Biergarten-Saison und laden
euch herzlich ein! An allen Tagen gibt es wie immer Essen a la
carte und zusatzlich Spare Ribs vom Holzkohlegrill “All you can
eat” mit Rosmarinkartoffeln und Bauernsalat - nur 17,90 €

Tagl. ab 17 Uhr Live Musik
Eintritt frei

Do. 08.05. Fr, 09.05. Sa, 10.05.
Michaund Andy Jerry James Die Bayernman

So., 11. Mai, 9 bis 14 Uhr

Muttertagsbrunch

Erw. 33 €/Kinder 4-11J.16 €
Anmeldung unter 07946 91600



